Epicerie




Menu Noeél

2 mises en bouche
Entrée froide

Mini sphére au foie gras, poire, bceuf et
sauce au chocolat salée

Oou
Tartare de bar sauvage au gingembre et citron vert,
citron caviar, tuile au sésame et mousseline d’avocat

Entrée chaude
Noix de SaintJacques snackées sur tarte fine au parmesan
et lit de légumes oubliés

ou

Ravioles de volaille en demi-lune aux chanterelles

Plat

Turbot roti, mousseline de cerfeuil tubéreux,
oignons nouveaux snacké au bouillon mousseux

ou
Dos de chevreuil et foie gras poélé, mousse de panais,
chou rouge, mini gaufre de pommes de terre
et réduction au porto et café

Dessert
- lgloo du pére Noél, chocolat blanc, framboise
et fruit de la passion

ou

Assiette de fromage italien de notre épicerie +5€

Valable a partir
du 24 au 26 décembre 2020

Sur commande'avant le 21/12/2021



Menu Nouvel An

2 mises en bouche

Entrée froide

Homard, fenouil en différentes textures
(mousse, tartelette au fenouil confit, salade marinées, ...),
avocat, mangue et réduction de bisque
ou
Involtini de poivron rouge, tartare de veau comme un vitello,
gel de roquette et tuile de parmesan & la truffe

Entrée chaude

Fines ravioles de langoustines au céleri rave,
pochées-dans son jus, €écume de bouillon et
réduction de vinaigre balsamique
ou
Pigeonneau ro6ti sur coffreiet cromesquis de cuisses
aux girolles et foie gras

Plat

Dos de cabillaud glacé au miso,
novilles de Soba et bouillon thai
ou
Mignon de veau, dome de spaghetti au ris de veau et truffe
(ou volaille et truffe & la demande), mélange de légumes en brunoise
et réduction & la sarriette

Dessert

Comme un citron’'de menton
ou
- Assiette de fromage italien de notre épicerie +5€

Valable a partir
du 31 décembre au 1 janvier 2021

Sur commande avant le 28/12/2021



4 Fromages différents
a choisir parmis les 9
proposés
Italienne
Fontina DOP alpage
Fontal
Allemande
Raclette au vin BLANC
Suisse
Viande de grisons
Frangaise
Moutarde mMoNTBELLIARDE
Ail des ours
Truffe d’été
Chevre
Au lait cru
+ Charcuteries italien
+ Oignon balsamique

Plateau raclette

Sur commande avant J-2

Huitres

+ Champignon fralssur commande avant J

Huitre Spéciale Gillardeau N°2 ?2 pieces - 45 €

Huitre Spéciale Gillardeau N°3 - 12 pieces - 39 €

Huitre Plate Belon N°2 - 12 piéces - 16 €

Huitre Plate Belon N°2 - 25 piéces - 29 €

Huitre Plate Belon N°00 - 25 piéces - 52 €

Huitre Fine Creuse Noirmoutier N°3 - 24 piéces - 25 €

Huitre Fine Creuse Noirmoutier N° 2 - 24 piéces - 29 €
nous pouvons les ouvrir sur demande

D’autres conditionnements possible. Sur demande

Valable a partir

du 1novembre au 31 décembre 2021 et le 1 janvier 2022



| 1 GRANDI
| CLASSICH

PRECUATO ASSORTIVENTO DFEI P RATFINATY
PRESTIGHOLS ASSORTMENT OF TrE MO

SFERETTA FONDENTE CREMINO GIANDUIA
RIPIENA FONDENTE
Filled Dark Praline Dark Gianduja Cremino
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Plat & empor’rerr
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Utres conditionnements posslbl

- 12 piéces - 45 € -
5 "? 2 24 pieces-79 €
ale Glilcrdecu N'3-12 piéces - 39 €
: pecncle Gillardeau N 3-48 piéces - 12
Huitre Plate Belon N°2 - 12 pieces - 16 €
Huitre Plate Belon N'OO - 25 piéces 52 €
Huitre Fine Creuse Noirmoutier N°3 - 12 piéces - 1
Huitre Fine Creuse Noirmoutier N°3 - 24 piéces - 25 €
Huitre Fine Creuse Noirmoutier N° 2 - 12 pieces - 16 €
Huitre Fine Creuse Noirmoutier N° 2 - 24 piéces - 29 €

A commander | -2

Plateau de charcuterie 9 € / personne

Plateau de fromage 9 € / personne

Plateau raclette + chacuterie 19 € / personne (min 2 cvt)
Plc’recy antipasti 12 € / personne (min 2 cvt)

Plc’recu fruits de mer 49 € / personne (min 2 cvt)

* Homard prix selon le marché

Terrineid‘e"f‘oie gras maison 7 €/ 100 gr
~$Qumoh fume maison 3.50 € / 100 gr

4Désser’r Noél 9 €

D_esser’r Nouvel AN 9 €

Grand choix de vins rouge, blanc et rosé

Grand choix d’alcools

Panier gourmand & offrir ~ Menu Noél et nouvel AR

Horaire 24 décembre ouy
= 25 et 26 ';'/' r




